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La sécurité des aliments
est un enjeu de san liés ,
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@ Aucun délai dacces
© Rentree previsionnelle : Septembre

Toutes nos formations sont accessibles aux personnes en situation de handicap.

: i 88 heures =[ Accessible .
3 d 4 SemManes de cours : 5 : — G : Surgeres
1a 2 mois en entreprise suri1an avec un Bac +2

[g ® Nolvelle- 9

Aquitaine . .
Gampus de I'alimentation
ENILIA « ENSMIC | Surgeres

Le Cnam Nouvelle-Aquitaine est UFA (Unité de Formation par Apprentissage) du CFA Cnam.



Vivez de nouvelles woir la ﬁr//mz‘/m Sur notre Ssite
experiences N

En entreprise

Vous exercez vos fonctions au sein du service qualité en industrie
agro-alimentaire, en laboratoire, audit-conseil, restauration hors
domicile, services hospitaliers ...

Dans le cadre de vos missions, vous pourrez

© Mettre en place et faire vivre un service qualité en connaissant
les produits de lentreprise et en maitrisant les aspects legislatifs et
réglementaires

© Assurer la securité alimentaire et maitriser lhygiene

© Mettre en place la déemarche HACCP et/ou assurer son suivi
© Mettre en ceuvre et valider les analyses

© Elaborer un plan déechantillonnage

© Apprehender les différents procedés de fabrication

En centre de formation

Une alternance centre de formation et entreprise
pour une réelle expérience professionnelle !

© Une pedagogie active et innovante basée sur des
cas concrets et des projets

© Une equipe pedagogique experte et reconnue

© Lutilisation de Hall technologique et infrastructures
pedagogiques adaptees

© Un partenariat historique avec les entreprises de la
filiere agroalimentaire

© Un accompagnement renforce dans la recherche
dentreprises

Un accompagnement Les avantages
performant de lalternance

Vivez lexpérience du tutorat en vous faisant ©® Formation gratuite et remunéree
accompagner par deux tuteurs professionnels

. . © Dipléme national d'Etat reconnu
qui vous suivent tout au long de votre cursus.

©® Expérience professionnelle accélérateur

Vos tuteurs vous aideront a appréhender Treerian curele

la résolution des problémes, a mettre en oeuvre
de nouvelles pratiques de travail innovantes, @ Gain en maturité et responsabilités
a vous familiariser avec les nouvelles

technologies et a de nouvelles responsabilités.

® Suivi tout au long de votre projet




Votre formation professionnelle
dans le berceau de lagroalimentaire

Surgeéres, qualité de vie et des études

Situee au nord de la Charente-Maritime, Surgeres offre un
patrimoine historique et architectural dexception.

A proximité, La Rochelle, Rochefort, les iles de Re, d'Aix

et d'Oléron, et les grands poles touristiques, proposent
des manifestations tout au long de lannée : Francofolies,
Grand Pavois, festivals de cinema, Hermione et Accro-Mats,
Futuroscope, Paléosite, Salon International de la BD.

Un programme complet
pour vous professionnaliser

% Compétences © Qualité, sécurité, environnement
métiers © Production et conservation des aliments
© Contréle qualité des aliments
© Management de la qualité
© Management de la sécurité des aliments

= Compétences © Communication
transverses © Management
© Anglais
NV .. o .
Expérience © Activité en entreprise
CTTTT

professionnelle & projet tuteuré

Un école accessible

Par lautoroute A10 En train
© Sortie 33 : Niort Sud @ A 2h45 depuis Paris

© Sortie 34 : St Jean dAngély © A 30 min depuis Niort et La Rochelle

Un hall technologique

Le CFA du Campus de
lalimentation dispose d'un hall
technologique comprenant 3
ateliers répartis sur 3 000 m?:
industrie laitiere, produits de la
mer, hall confidentiel (réserve aux
entreprises). A ce hall, sajoutent
les 1 000 m? du hall boulangerie-
biscuiterie-viennoiserie et du
moulin pilote (unique en France).
Chacun dispose du matériel
necessaire a leélaboration

des produits, du traitement

des matieres premieres au
conditionnement du produit fini.

Deux établissements de formation reconnus pour vous faire réussir

ENILIA-ENSMIC

Deux écoles nationales : LEcole Nationale d'Industrie

Laitiere et des Industries Agroalimentaires (ENILIA) et
IEcole Nationale Supérieure de Meunerie et des Industries
Cérealieres (ENSMIC) vous offrent leurs 200 ans cumulées
dhistoire et dexpérience dans les domaines de la formation,
de la recherche et du développement

Le Cham

Etablissement d'Enseignement Supérieur,
leader de la formation professionnelle en
France. Le Cnam forme chaque année plus
de 60 000 personnes. Le Cnam en Nouvelle-
Aquitaine forme chaque année 600 alternants
dans une dizaine de filieres différentes.




Mentions officielles

Licence professionnelle
Sciences, technologies,
santé mention Industries
agroalimentaires : gestion,
production et valorisation

Parcours Qualite et securite
des aliments

© Code Cnam : LP10804A
@ Code RNCP: 40336

Public
concerneé

Titulaire d'un Bac +2 en
biologie, chimie, qualite,
agroalimentaire, analyse
agricole, etc ...

Lacces au diplome peut également se faire
par le dispositif de Validation des Acquis de

lExpérience (VAE).

Nous
contacter

Modalités
pédagogiques

Cours en presentiel

Modalités d'évaluation

Controle continu + examens
finaux + rapport dactivite

Modalités de validation

Pour obtenir la licence vous
devez valider le controle continu,
les examens, la soutenance du
projet, la soutenance de lactivite
professionnelle

Etapes d'admission

|| Remplissez le formulaire de pré-inscription
[E=]) en ligne sur cnam-nouvelle-aquitaine.fr

Téléchargez le dossier de candidature

Cnam Nouvelle-Aquitaine
Centre de Niort

10 place de la Comedie
79000 Niort

O 0557592300
® nag_alternance@lecnam.net
& cnam-nouvelle-aquitaine fr
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sur cnam-nouvelle-aquitaine.fr
et envoyez-le a nag_alternance@lecham.net
avec les justificatifs demandés

% Une fois votre candidature validée, vous
I serez convoqué pour un entretien de
motivation. Le resultat de votre entretien
vous sera transmis dans les 72h.

déclare admis™ a la formation. Vous pourrez
alors benéficier dun accompagnement
personnalise dans la recherche active
dentreprise

@ Si lentretien est concluant, vous serez

‘admission sous réserve de la transmission du justificatif
dobtention du diplome prerequis et de la signature
dun contrat dalternance

Campus de lalimentation
ENILIA-ENSMIC

1 rue des Babigeots
17700 Surgeres

O 0546276907
® eplsurgeres@educagri.fr
& campus-alimentation.fr



